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FORNELLO PRO

Model: AFG12-1 / 220-240V / 50-60Hz / 1500-1700W
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Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie elementy wewnetrzne i akcesoria.

OSTRZEZENIA

1.

10.

11.

12.

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia uwaznie przeczytaj niniejszg instrukcje
obstugi i zachowaj jg na przysztose.

. Aby unikng¢ porazenia prgdem nie zanurzaj przewodu zasilajgcego, wtyczki w wodzie.
. Aby zapobiec poparzeniom nie dotykaj pokrywy urzadzenia podczas gotowania.

. Korzystaj z urzadzenia z zachowaniem szczegdlnej ostroznosci, gdy w poblizu

znajduja sie dzieci.

. Jesli przewdd zasilajgey lub wtyczka sg uszkodzone, lub jesli urzgdzenie ulegnie awarii,

zaprzestan jego uzywania i skontaktuj sie z serwisem w celu jego naprawy
lub wymiany.

. Nie umieszczaj w urzgdzeniu przedmiotdw, takich jak papier, plastik, tkaniny

i przedmioty tatwopalne.

. Podczas przenoszenia lub naprawy urzadzenia odtgcz przewdd zasilajgey.

. Podczas pracy urzadzenia pamietaj aby nie otwiera¢ pokrywy w celu przesuniecia tacy

do gotowania lub innych akcesoriow, aby unikngé poparzenia.

. Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzywania przez dzieci.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy,
jesli sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Nie uzywaj urzadzenia do smazenia w gtebokim ttuszczu.



Pokrywa szklana

~~

Szczotka do czyszczenia

M,

Kosz aluminiowy

Garnek aluminiowy

Kratka




Panel sterowania pokazuje czas w formacie GG:MM. Obracajgc pokrettem, mozesz
wybrac jedng z 11 zaprogramowanych programoéw/funkgciji, czas i temperature.

Konwekcja Wolnowar

Pieczenie Smazenie
Ruszt Duszenie
Wypiekanie Parowanie

Suszenie Podgrzewanie

Grill

FUNKCJE/PROGRAMY GOTOWANIA:

Konwekcja: Proces przenoszenia ciepta wynikajgcy z ruchu materii, np. rozgrzanego
powietrza. Konwekcja jest najbardziej wydajnym sposobem przekazywania ciepta.

Przy zastosowaniu suchego powietrza. Funkcja ta pozwala nam zachowac¢ aromat
i barwe potrawy oraz ograniczy¢ ubytek masy produktu. Niskie temperatury pozwalajg
przygotowac najbardziej wymagajgce i delikatne potrawy. Zapewnia chrupkosc i kruchosc
z minimalng iloscig oleju lub bez jego uzycia, idealna na przyktad do frytek.

Pieczenie: Piekgc dania w tradycyjnym piekarniku, temperatura wzrasta w nim stopniowo
za pomocg elementéw grzewczych i tym samym nagrzewa powietrze wewnatrz.
Temperatura powoli rosnie, az do momentu osiggniecia wskazanego przez nas poziomu
i pozostaje na nim do czasu zakonczenia pieczenia.

W przypadku Fornello Pro nie musisz czeka¢ na nagrzanie piekarnika, nie musisz
martwic¢ sie nierownomiernym wypieczeniem. Urzgdzenie posiada znacznie wiekszg moc
grzewcza niz standardowy piekarnik. Dodatkowo sama pojemno$¢ jest mniejsza (6 litrow),
wiec nie tracimy czasu na nagrzewanie pustych przestrzeni urzgdzenia. Czas pieczenia jest
zdecydowanie krétszy niz w standardowym piekarniku.

Oszczednos¢ czasu to takze oszczednosc pieniedzy. Dzieki naszemu urzgdzeniu
odczujesz wyrazng roznice w smaku, poniewaz potrawy bedg zaréwno chrupigce
z zewnatrz, jak i soczyste w srodku. Dania, ktére standardowo przygotowujemy w
piekarniku sg mocniej wypieczone, a co za tym idzie, tracg swoj naturalny smak i
soczystose.



Ruszt: Ruszt przydaje sie do pieczenia szasztykow, ryb, miesa i warzyw. Patelnia sprawdzi
sie podczas przygotowywania pizzy i ciast, moze rowniez zosta¢ uzyta jako ociekacz.
Program ten jest réwniez odpowiedni do odmrazania produktow.

Suszenie: Program umozliwia suszenie produktow np. grzybow, owocow, warzyw,
wotowiny itp.

Wypiekanie: Urzgdzenie umozliwia pieczenie matych porcji ciast, tart, ciastek, muffinek
czy nawet chleba.

Grill: Dzieki swojej zabudowie przygotowujac potrawy, nie musisz martwic sie o nadmierny
dym i zapach wydobywajacy sie z grillowanych potraw. Dodatkowg zaletg jest ich
multifunkcyjnos¢ — poniewaz urzadzenie nie tylko grilluje, ale takze piecze i smazy.

Wolnowar: Ta funkcja pozwala na gotowanie potraw w niskiej temperaturze. Podczas
wolnego gotowania, duszenia i gotowania metodg sous-vide stosuje sie niski przeptyw
powietrza. Natomiast ryby przygotowane w wolnowarze zachowujg zwartg konsystencje
i smakujg doskonale.

Smazenie: Wystarczy do koszyczka wiozy¢ produkty, ktére chcemy usmazy¢ w gorg-
cym powietrzu, delikatnie skropi¢ je ttuszczem i wigczy¢ urzadzenie. Dwie tyzeczki w
zupetnosci wystarcza.

Duszenie: |dealne do delikatnego duszenia mies. Dzieki tej funkcji ugotujesz potrawy
jednogarnkowe: duszone, gulasze, potrawki, bigosy oraz pieczone miesa wymagajgce
dfugiego czasu obrobki termiczne;.

Parowanie: Wystarczy dodac troche wody do naczynia i parowa¢ mieso lub warzywa.
Nalezy takze pamietac, ze technologia zastosowana w urzgdzeniu pozwala szybciej
przygotowac zdrowe positki. Funkcja ta pozwala produktom zachowac wartosci odzywcze,
kolor i aromat.

Podgrzewanie: Stuzy do utrzymania potraw w odpowiedniej temperaturze.

Preheat: Grzanie urzagdzenia przed umieszczeniem sktadnikow wewnatrz.

Manual: Pozwala na reczne dostosowanie ustawien do réznych rodzajow potraw
i preferencji smakowych. Ustawisz temperature i czas wedtug uznania.



WSKAZOWKI / OPIS FUNKCJI

Preheat (Nagrzewanie):

Wybierz program, ktéry chcesz uzywac. Nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczg¢
nagrzewanie (Preheat). Jesli chcesz zmieni¢ czas pracy nacisnij Time i ustaw swdj czas
gotowania. Jesli chcesz zmieni¢ temperature nacisnij Temp i ustaw temperature, ktorg
potrzebujesz. Nagrzewanie trwa okoto 5 minut, w zaleznosci od wybranego programu i
temperatury.

UWAGA: Tylko programy: Konwekcja, Pieczenie, Wypiekanie, Grill, Manual, Smazenie
posiadajg funkcje Preheat. Jesli chcesz anulowac funkcje, nacisnij przycisk Preheat,
urzgdzenie przejdzie bezposrednio do wybranego przez ciebie programu gotowania.

Dodaj jedzenie:

Po zakonczeniu nagrzewania urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a dioda wybrane-
go programu zacznie migac¢. Wyswietlacz pokaze komunikat ADD FOOD, otworz pokry-
we i umiesc¢ sktadniki w urzadzeniu. Po zamknieciu pokrywy rozpocznie sie gotowanie
i odliczanie czasu. Jesli podczas procesu gotowania zajdzie potrzeba otwarcia pokry-
wy, urzadzenie zostanie tymczasowo zatrzymane, po zamknieciu pokrywy urzgdzenie
bedzie automatycznie kontynuowac poprzednig prace, bez koniecznosci ponownego
naciskania przycisku START/STOP. Jesli po 3 sekundach nacisniesz przycisk START/
STOP, proces gotowania zostanie zatrzymany. Podczas procesu gotowania mozesz
regulowac czas i temperature, naciskajgc przycisk TIME lub TEMP. Jesli pokrywa nie
zostanie otwarta w celu wiozenia zywnosci po zakonczeniu procesu nagrzewania czyli
osiggnieciu temperatury wybranego programu, urzgdzenie bedzie nadal dziata¢ w trybie
nagrzewania.

PRZYCISKI OPERACYJNE

Przycisk zasilania < l ’

Po podtgczeniu urzadzenia do pradu nacisnij przycisk zasilania, aby je wigczyc.
Urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci. Nacisniecie przycisku zasilania podczas gotowania
zatrzymuje biezgcy program gotowania i wytgcza urzadzenie.



Po zakonczeniu procesu gotowania, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat END, grzatka
przestanie dziatac¢, wiatrak bedzie pracowat jeszcze przez 1 minute, a nastepnie wyswietlacz
zgasnie a urzgdzenie wyemituje 5 sygnatow dzwiekowych sie wytgczy. Jesli konieczne
jest wczesnigjsze zatrzymanie pracy, nacisnij przycisk zasilania, aby wytaczy¢ urzadzenie.

Ustawianie temperatury:

Nacisnij przycisk TEMP, obro¢ pokretto aby wybrac¢ inng temperature gotowania niz za-
dana w wybranym programie, a nastepnie nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczg¢
gotowanie. W przypadku korzystania z funkgcji Grill, obro¢ pokretto do pozycji Grill i
nacisnij przycisk TEMP a nastepnie obro¢ pokretto aby wybra¢ zadang temperature —
150°C, 175°C, 205°C, 230°C.

Ustawienie TIME:
Jesli chcesz zmieni¢ czas gotowania w wybranej przez siebie funkcji nacisnij przycisk
TIME i obro¢ pokretto wybierajgc pozadang temperature. Nacisnij przycisk START/

STOP, aby rozpoczg¢ gotowanie.

Przycisk START/STOP SSTT/E,RPT

Po wybraniu programu gotowania, temperatury i czasu nacisnij przycisk START/STOP,
aby rozpoczg¢ gotowanie.

Podczas procesu nagrzewania (Preheat) nacisnij przycisk START/STOP, urzgdzenie
wstrzyma prace - wyswietlacz zacznie migac, nacisnij ponownie przycisk START/STOP,
aby kontynuowac gotowanie.

Podczas procesu gotowania, nacisnij przycisk START/STOP, urzgdzenie wstrzyma
prace, wyswietlacz pokaze czas pozostaty do zakoriczenia gotowania, nacisnij przycisk
ponownie aby kontynuowa¢ gotowanie.

Aby zmieni¢ wybrany program podczas procesu nagrzewania lub gotowania, nacisnij
przycisk START/STOP, a nastepnie wybierz interesujgcy cie program.



TRYB GOTOWOSCI

Urzadzenie wytgczy sie po uptywie 1 min w przypadku braku interakcji z panelem sterowania.
Urzadzenie wytgczy sie po 5 min sie w przypadku zatrzymania lub anulowania wyboru
funkgji i braku interakcji z panelem sterowania.

W trybie gotowosci, nacisnij jednoczesnie przycisk temperatury i przycisk podgrzewania, aby
zmieni¢ jednostke temperatury °C i °F, wyswietlacz pokaze °F lub °C, po wybraniu, potwierdzi
w ciggu 3 sekund. Podczas procesu podgrzewania i gotowania mozna zmieni¢ symbol
temperatury w ten sam sposob.

KORZYSTANIE Z FORNELLO PRO 12 W 1

Ostona przeciwrozpryskowa

Znajdujaca sie na spodzie pokrywy ostona przeciwrozpryskowa utrzymuje grzatke w
czystosci. Zawsze upewnij sie, ze ostona przeciwrozpryskowa jest zainstalowana podczas
gotowania, nieuzywanie ostony spowoduje gromadzenie sie np. oleju na elemencie grzejnym,
co moze powodowac dymienie.

Zdejmowanie ostony przeciwrozpryskowej

W przypadku zabrudzenia zdejmij ostone i wyczys¢. Najpierw pozwdl ostonie catkowicie
ostygnac, a nastepnie uzywajgc srubokreta odkre¢ 4 sruby mocujgce. Po jej wyczyszczeniu
zamontuj ponownie ostone.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia odtgcz przewdd zasilajgey i odczekaj,
az catkowicie ostygnie.

2. Wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie, ptyty grillowej, garnka i kosza czy$¢ miekka
Sciereczka lub gabkg z neutralnym detergentem i woda.

3. Nie uzywaj twardych szczotek ani druciakow, aby unikng¢ uszkodzenia wewnetrznej
powierzchni grilla i warstwy ochronnej akcesoriow.

4. Nie uzywaj toksycznych i zrgcych srodkow czyszczacych.

. Wyczyszczone elementy wytrzyj do sucha przed ponownym uzyciem.

6. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

a



Programy automatyczne:

Konwekcja 18min 205°C 1 -60min 50-230°C Zamknieta
Suszenie 6h 70°C 30min - 24h 50-95°C Zamknieta
Pieczenie 25min 205°C 1-60min 50-220°C Zamknieta

Wypiekanie 15min 175°C 1-60min 50-205°C Zamknieta

Ruszt 10min 205°C 1-60min 50-230°C Zamknieta
Grill 20min 150°C 1-30min Brak mozliwosci Zamknieta
zmiany temperatury
175°C
205°C
230°C
Manual Tmin 50°C 1-60 min 50-230°C Zamknieta
Podgrzewanie | 120min 60°C Tmin-10h 50-80°C Zamknigta/Otwarta
Parowanie 20min 100°C 1-90min Brak mozliwosci Otwarta
zmiany temperatury
Duszenie 30min 95°C 1-180min 90-100°C Otwarta

Smazenie 30min 230°C 1-60 min 50-230°C Zamknieta/Otwarta

Wolnowar 180 min 85°C 10min - 10h 70-95°C Otwarta




BEZPIECZENSTWO

1. W trakcie gotowania niezaleznie od wybranego programu jesli pokrywa jest zamknieta,
grzatka i wiatrak powinny dziata¢ w tym samym czasie.

2. W trakcie gotowania, po otwarciu pokrywy, urzagdzenie przechodzi w stan wstrzymania,
grzatka i wiatrak powinny przestac¢ dziata¢. Zamknij pokrywe, urzadzenie bedzie
kontynuowac prace.

3. Jesli otworzysz pokrywe w trakcie gotowania na dtuzej niz 4 minuty, i nie wykonywasz
zadnych innych czynnosci, urzadzenie wyemituje 2 sygnaty dZzwiekowe co 10 sekund,
a po 1 minucie wytgczy sie automatycznie.

4. W trakcie gotowania lub w trybie czuwania, po otwarciu pokrywy, wyswietlacz pokaze
informacje OPEN.
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