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Instrukcja obstugi

Przed uzyciem kuchenki indukcyjnej prosimy o zapoznanie sie z instrukcjg obstugi.



Schemat budowy kuchenki indukcyjnej




Schemat budowy kuchenki indukcyjnej

1 - Panel sterujacy

- Powierzchnia indukcyjna
- Przycisk czasu

Przycisk temperatury

- Przycisk mocy
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— Przyciski - kétka zwiekszania i zmniejszania
(opcjonalnie: mocy, temperatury, czasu)
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Wyswietlacz funkcyjny
8 - Dioda sygnalizacyjna

9 - Przycisk wtaczania/gotowosci

Dziekujemy za zakup kuchenki indukcyjnej Philipiak model PH-C10.

Przed rozpoczeciem uzytkowania prosimy o doktadne zapoznanie sie z trescig
podrecznika. Prosimy o zachowanie podrecznika uzytkowania na przysztosc.

W przypadku gdy produkt przechowywany byt w miejscach o temperaturze
nizszej niz pokojowa (mniej niz 15 stopni), zaleca sie nie uruchamia¢ urza-
dzenia natychmiast po rozpakowaniu. Produkt elektryczny, przed podts-
czeniem do sieci nalezy przechowa¢ w temperaturze pokojowej jedng lub
dwie doby. Po tym czasie, mozna uruchomi¢ urzadzenie. Niestosowanie sie
do zalecen moze by¢ przyczyna zwarcia lub przepalenia bezpiecznika.

Wazne: w przypadku awarii produktu, prosimy o kontakt z Gwarantem. Wszel-
kie préby napraw dokonywane poza dziatem serwisowym Gwaranta
beda skutkowad utratg gwarangji.




Ogodlne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Produkt, ktéry Panstwo zakupili, wykorzystuje najnowsze osiggniecia tech-
nologii i jest zgodny z przyjetymi przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa,
co jednak nie eliminuje catkowicie potencjalnego ryzyka. Z kuchenki
indukcyjnej nie nalezy korzysta¢, jezeli doznata ona jakichkolwiek uszko-
dzen. Nalezy réwniez pamigta¢ o przestrzeganiu ponizszych wskazéwek
na temat obstugi!

Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wylacznie w celach, do jakich zostato stworzone.

OSTRZEZENIA

W celu unikniecia mozliwych obrazen ciata lub porazen pradem, nalezy prze-
strzegac nastepujacych zalecen:

1. Nigdy nie dotykac¢ urzadzenia oraz wtyczki elektrycznej mokrymi rekoma.

2. Nie podfacza¢ kuchenki indukcyjnej do jednego gniazdka z innymi
urzadzeniami.

3. Nigdy nie przenosi¢ urzadzenia pociggajac za przewdd zasilajacy.

4. Nie przenosi¢ kuchenki indukcyjnej podczas gotowania lub w czasie,
gdy ustawione s3 na niej gorace naczynia.

5. Nie umieszczac¢ pustych naczyn na urzadzeniu.
6. Nie umieszczac¢ na urzadzeniu zadnych metalowych przedmiotéw.

7. Nigdy nie uzywad urzadzenia, gdy przewdd zasilajacy jest uszkodzony.
Jezeli dojdzie do uszkodzenia przewodu zasilajacego, jego naprawe nalezy
powierzy¢ wykwalifikowanemu elektrykowi.

8. Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli nie dziata ono prawidtowo lub ma
widoczne usterki.

9. Nie zostawiac urzadzenia bez nadzoru w czasie, gdy jest wtaczone.

10. Nie pozwala¢ korzysta¢ z urzadzenia dzieciom i innym osobom, ktére
nie potrafig go prawidtowo obstugiwac.




Ogodlne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

11.
12.
13.

14.

15.

Nie zanurzac urzgdzenia w wodzie lub innych cieczach i nie my¢ w zmywarce.
Nie uzywac urzadzenia na metalowym stole.

Naprawy moga by¢ przeprowadzane wylgcznie przez wykwalifikowanych
specjalistow, a wszelkie prace konserwacyjne powinny by¢ wykonywane
przy uzyciu oryginalnych czesci zamiennych i akcesoridow. Nigdy nie podej-
mowac samodzielnych préb naprawy urzadzenia!

Nie podgrzewa¢ szczelnie zamknietych produktéw, takich jak np. puszki
z jedzeniem. UWAGA: jezeli powierzchnia kuchenki jest peknieta, nalezy
wytaczy¢ urzadzenie, aby unikna¢ ryzyka porazenia pragdem!

Urzadzenie nie jest przewidziane do obstugi przez dzieci lub osoby
0 zmniejszonej sprawnosci ruchowej, czuciowej lub psychicznej, badz
przez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy,
chyba, ze zostana odpowiednio poinstruowane i pracowac¢ beda pod
nadzorem.

Dane techniczne

Napiecie: 220-240V, 50 Hz

Moc wyjsciowa: 2000 W

Zakres temperatur: 60-240 °C

Zakres czasomierza: 0-180 minut

Emisja hatasu:
urzadzenie emituje w miejscu pracy hatas nieprzekraczajacy 70 dB(A).




Uwagi do instalacji urzadzenia

1. Umiesci¢ urzadzenie na stabilnym i rbwnym podtozu.

2. Nigdy nie umieszcza¢ urzadzenia na podtozu tatwopalnym (np. na obrusie,
dywanie, itp.).

3. Nie blokowa¢ otworéw wentylacyjnych. Moze to doprowadzi¢ do prze-
grzania urzadzenia. Zachowa¢ minimalng odlegto$¢ od scian lub innych
obiektéw wynoszacg minimum 5 cm.

4. Nie umieszcza¢ kuchenki indukcyjnej w poblizu urzadzen lub obiektéw,
ktore sg wrazliwe na wystepowanie pola magnetycznego (np. odtwarzaczy
radiowych i telewizyjnych, zestawdw audio itp.).

5. Nie umieszcza¢ kuchenki indukcyjnej w poblizu otwartego ognia, grzej-
nikéw lub innych Zrédet ciepta.

6. Upewnic sig, ze kabel zasilajacy nie jest uszkodzony lub przycisniety przez
urzadzenie.

7. Nalezy upewnic sie, ze przewdd zasilajacy nie styka sie z ostrymi krawe-
dziami badz goracymi powierzchniami.




Uruchamianie urzadzenia

+  Przed podtaczeniem urzadzenia sprawdzi¢, czy napiecie podane na ptytce
znamionowe;j jest zgodne z napieciem w sieci elektrycznej w domu. Niewta-
$ciwe podfaczenie moze doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia urzadze-
nia i obrazen ciata.

« Powierzchnia kuchenki indukcyjnej zbudowana jest z ceramiki odpornej
na wysoka temperature. W przypadku uszkodzenia, nawet jezeli jest
to tylko mate pekniecie, nalezy natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od zasila-
nia i skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta dystrybutora.

« Zaleca sie, aby nie umieszcza¢ zadnych przyboréw i naczyn kuchennych
lub pokryw badz innych metalowych przedmiotéw na kuchence indukcyj-
nej. Mogtyby one rozgrzac sie po wiaczeniu urzadzenia.

« Nie umieszcza¢ na ceramicznej powierzchni zadnych obiektéw magne-
tycznych, takich jak karty kredytowe, kasety, itp., w czasie, gdy urzadzenie
jest wigczone.

- Zeby unikna¢ przegrzania, nie nalezy umieszcza¢ na urzadzeniu folii alumi-
niowej lub metalowych talerzy.

+ Nie wsuwa¢ do otworéw wentylacyjnych zadnych przedmiotéw, takich
jak przewody lub narzedzia. Uwaga: moze to spowodowaé porazenie
pradem!

« Nie dotyka¢ goracej powierzchni pola ceramicznego. Uwaga: kuchenka
indukcyjna nie rozgrzewa sie sama z siebie podczas gotowania, ale przej-
muje temperature od znajdujacych sie na niej naczyn kuchennych!

« Nie rozgrzewa¢ na kuchence indukcyjnej zamknietych puszek. Rozgrzana

puszka moze eksplodowac.

« Testy naukowe wykazaty, ze kuchenki indukcyjne nie stwarzaja zagroze-
nia. Jednakze osoby z rozrusznikiem serca powinny zachowa¢ minimalna
odlegtos¢ 60 cm od dziatajacego urzadzenia.




Obstuga urzadzenia

+ Umiescic¢ wtyczke zasilajagcg w odpowiednim gniazdku.

+  Wiaczy sie lampka kontrolna przycisku wiaczania / gotowosci @ Wyswie-
tlacz pokaze temperature ptyty indukcyjnej.

Jezeli temperatura powierzchni ptyty indukcyjnej jest nizsza niz 50 °C,
wyswietlacz funkcyjny pokazuje “-L-".

Jezeli temperatura jest wyzsza niz 50 °C, wowczas wyswietlacz funkcyjny
pokazuje “-H-". Urzadzenie emituje sygnat dZzwiekowy. Oznacza to, ze znaj-
duje sie w stanie oczekiwania.

+  Umiesci¢ odpowiednie naczynie kuchenne po $rodku pola indukcyjnego.

+ Wecisng¢ raz przycisk @ zeby wiaczy¢ plyte indukcyjna. Wyswietlacz
funkcyjny wytaczy sie. Lampki kontrolne MOC i TEMP zaczng migac
i wyemitowany zostanie sygnat dzwiekowy. Urzadzenie jest gotowe
do wyboru funkcji gotowania. (UWAGA: jezeli w ciaggu 30 sekund
po wcisnieciu przycisku @ nie zostang podjete Zzadne dalsze dzia-
fania, wéwczas lampka kontrolna wytaczy sie, zostanie wyemi-
towany sygnat dZwiekowy, a urzadzenie automatycznie powrdci
do stanu gotowosci. W celu ponownego uruchomienia urzadzenia,
nalezy po prostu ponownie wcisngc @). Urzadzenie podtgczone
do kontaktu jest caty czas w stanie gotowosci do pracy.

« Wecisngc¢ raz przycisk funkcyjny MOC. Urzadzenie uruchomi sie z ustawiong
domyslnie sitg grzania,5".

« Za pomoca przyciskéw - kétek na panelu sterujgcym — mozna w kazdej
chwili, w tatwy sposéb - przeciagajac palcem w lewo lub w prawo - zmieni¢
ustawienia mocy w przedziale od 1 do 8.

« Wecisng¢ przycisk funkcyjny TEMP., zeby ustawi¢ temperature. Urzadzenie
uruchomi sie z ustawiong domyslnie temperatura 120 °C".




Obstuga urzadzenia

Za pomoca przyciskow — kétek na panelu sterujagcym mozna w kazdej chwili,
w tatwy sposéb - przeciagajac palcem w lewo lub w prawo - zmieni¢ usta-
wienia temperatury w przedziale od 60 do 240 °C. (Wartosci temperatury:
60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 i 240 °C)

Funkcja czasomierza. Po wybraniu trybu temperatury wcisna¢ przycisk
CZAS. Na wyswietlaczu pojawi sie ,0" Za pomoca przyciskow - koétek
na panelu sterujgcym - przesuwajac palec w prawo — mozna zwiekszac
czas dziatania w przedziatach co 5 minut (do maks. 180 minut). Skracac¢ czas
dziatania mozna natomiast w przedziatach co 1 minute przesuwajac pa-
lec w lewo na panelu sterujgcym. Nastepnie wyswietlacz zacznie pokazy-
wac odliczanie w minutach. Gdy czas uptynie, uruchomiony zostanie sy-
gnat akustyczny, a urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb gotowosci.
Uwaga: podczas korzystania z czasomierza mozna w kazdej chwili zmie-
ni¢ ustawiony czas, korzystajac z przyciskdéw — kétek. Dzieki wbudowa-
nej w urzadzenie pamieci ustawienia sity grzania i temperatury pozostaja
bez zmian.

Mozna réwniez przetaczy¢ sie w tryb wyboru sity grzania lub tryb wyboru
temperatury bez zmiany nastawien czasu.

Uwaga: jezeli nie wybrano czasu, urzadzenie wytaczy sie automatycznie
po 120 minutach!

Gdy proces gotowania lub podgrzewania zostanie zakonczony, wyjac
wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka.

Nie umieszcza¢ pustych pojemnikéw na polu grzejnym. Podgrzewanie
pustego naczynia lub patelni grozi jego uszkodzeniem.

Wykorzystanie akcesoriéw lub czesci zamiennych, ktére nie sa rekomendo-
wane przez producenta, moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.




Czyszczenie i konserwacja

+  Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy odfgczy¢ wtyczke z sieci elektrycznej.

« Nie uzywa¢ zadnych zracych Srodkéw czyszczacych i upewni¢ sie,
ze do wnetrza urzadzenia nie dostaje sie woda.

« Zeby uniknaé¢ porazenia pradem, nigdy nie zanurza¢ urzadzenia, prze-
wodu oraz wtyczki w wodzie lub innych cieczach.

«  Przemy¢ pole ceramiczne wilgotng szmatka lub uzy¢ delikatnego roztworu
mydta.

+ Przetrze¢ obudowe i panel sterujacy miekka szmatka lub delikatnym
srodkiem czyszczacym.

+ Nie uzywa¢ zadnych produktéw na bazie benzyny! Grozi to uszkodzeniem
czesci plastikowych, obudowy kuchenki i panelu sterujacego.

+ Nie uzywac¢ w poblizu urzadzenia zadnych substancji i materiatéw tatwo-
palnych, zasadowych lub kwasowych, poniewaz moze skréci¢ to czas bez-
awaryjnej pracy urzadzenia i doprowadzi¢ do spalenia kuchenki w chwili jej
wiaczenia.

+ Upewni¢ sie, ze podstawa naczyn kuchennych nie rysuje powierzch-
ni pola grzejnego. Delikatne zarysowania nie wptywajg na mozliwos$¢
korzystania z urzadzenia.
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Rozwigzywanie probleméw

W przypadku probleméw z urzadzeniem wyswietlacz moze wskazywac

nastepujace komunikaty:

EO1:

EO2:

E03:

EO5:

E06:

E07:

E08:

Kontrola elektroniczna niskiego napiecia. (<160V)

Rozwiazanie: upewnic sig, ze urzadzenie jest podtgczone do napiecia
wskazanego na tabliczce znamionowe;j.

Kontrola elektroniczna zbyt wysokiego napiecia. (>270V)

Rozwigzanie: upewnic sie, ze urzadzenie jest podtaczone do napiecia
wskazanego na tabliczce znamionowe;j.

Przerwanie izolacji lub zwarcie.
Rozwigzanie: Prosimy odesta¢ urzadzenie do serwisu.
Ochrona przed przegrzaniem w trybie mocy (>150 °C).

Rozwigzanie: Wyeliminowa¢ przyczyne przegrzewania. Gdy ptyta
grzejna ostygnie, urzagdzenie mozna uruchomi¢ ponownie.

Czujnik temperatury otwarty lub zwarcie.

Rozwigzanie: Uszkodzony jest czujnik temperatury pod ceramiczng
powierzchnia ptyty grzejnej. Prosimy odestac urzadzenie do serwisu.

Ochrona przed przegrzaniem w trybie temperatury (>240 °C).

Rozwiazanie: Wyeliminowac przyczyne przegrzewania. Gdy piyta
grzejna ostygnie, urzagdzenie mozna ponownie uruchomic.

Awaria czujnika temperatury.

Rozwigzanie: Prosimy odesta¢ urzadzenie do serwisu.
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Rozwigzywanie probleméw

UWAGI:

- FUNKCJA MOCY GRZANIA: DOMYSLNA MAKSYMALNA TEMPERATURA
PRZY MOCY USTAWIONEJ NA ,8" WYNOSI 170 °C. W ZWIAZKU Z TYM
DO GOTOWANIA NA PARZE LUB GOTOWANIA WODY NALEZY KORZYSTAC
ZTEJ FUNKCJI.

< FUNKCJA TEMPERATURY: DOMYSLNA MAKSYMALNA TEMPERATURA
WYNOSI 240 °C, DLATEGO DO GRILLOWANIA LUB SMAZENIA W GLEBOKIM
TEUSZCZU NALEZY WYBRAC TE FUNKCUE.

« NALEZY KORZYSTAC Z NACZYN | PATELNI O PLASKIM, GRUBYM DNIE.

« W PRZYPADKU TRWALEGO PRZEGRZANIA URZADZENIA, PROSIMY O KON-
TAKT Z SERWISEM.

PROSIMY NIE UZYWAC KUCHENKI INDUKCYJNE)J
NA JAKIMKOLWIEK METALOWYM STOLE.

Wazne: w przypadku awarii produktu, prosimy o kontakt z Gwarantem.
Wszelkie proby napraw dokonywane poza dziatem serwisowym

Gwaranta bedg skutkowac utratg gwa rancji.

Dyrektywa WEEE nakazuje, aby stare lub uszkodzone pro-
dukty elektroniczne i elektryczne byty utylizowane w sposéb
przyjazny dla srodowiska.

Symbol z boku oznacza, ze produkt ten musi zosta¢ ode-

brany i zutylizowany oddzielnie. Prosimy o kontakt z odpo-

wiednim urzedem, aby ustali¢ najblizszy punkt odbioru
_ odpaddw elektrycznych i elektronicznych.
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Notatki
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Notatki
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Notatki
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Philipial

Dziekujemy za zakup kuchenki indukcyjnej Philipiak model PH-C10

Prosimy o zachowanie instrukcji obstugi na przysztosc.

>§/ CE€ RoHS @

Znak QC na produkcie $wiadczy o przeprowadzonej kontroli jakosci.
Jest tez warunkiem przyjecia produktu do punktu serwisowego
oraz podstawa do naprawy w ramach gwarangji.

Uwaga: Zastrzegamy prawa do wzornictwa produktu oraz jego interpretacje.
Zastrzegamy prawo do wprowadzania zmian bez uprzedniego powiadomienia.
Zdjecia produktu stuza wyfacznie do celéw demonstracyjnych. Dziekujemy!
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