Philipials

Kuchenka indukcyjna

Instrukcja uzytkowania

Przed rozpoczeciem uzytkowania prosimy o zapoznanie sie z trescia instrukgji.



Szanowni Panstwo,

Dziekujemy za zakup kuchenki indukcyjnej PH-190. Jestesmy przekonani,
ze podjeliscie Panstwo stuszna decyzje.

Prosimy o dokfadne zapoznanie sie z instrukcja obstugi. Panstwa nowe urza-
dzenie powstatlo w wyniku zastosowania nowoczesnych rozwigzan techno-
logicznych. O nich i ich wtasciwosciach, dowiedza sie Panstwo z niniejszej
instrukgji.

Gdyby mieli Panstwo pytania, na ktdre odpowiedzi nie uda sie znalez¢
w niniejszym dokumencie, prosimy o kontakt z Biurem Obstugi Klienta.

Z pozdrowieniami,

Zarzad

Uwagi

Aby unikna¢ ewentualnych obrazen albo porazenia pradem, nalezy przestrze-
gac nastepujacych zasad:

«  Nigdy nie dotykac¢ urzadzenia ani kabla zasilajagcego mokrymi rekami

«  Nie podtacza¢ urzadzenia do tego samego gniazdka, co inne urzadzenia.
Podtaczy¢ urzadzenie do odpowiedniego gniazdka.

« Nigdy nie przesuwac urzadzenia ciggnac za kabel zasilajacy.

«  Nie przesuwac ptyty indukcyjnej w trakcie gotowania albo gdy stoi na niej
naczynie.

«  Nie umieszczaé na urzadzeniu pustych pojemnikéw.
«  Nie umieszczad na urzadzeniu metalowych przedmiotéw.

«  Okresowo sprawdzac¢ kabel zasilajagcy pod katem uszkodzen. Nigdy nie
uzywac urzadzenia, jesli kabel jest uszkodzony.




Uwagi

+  Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli pracuje nieprawidtowo, jest uszkodzone
albo zostato upuszczone.

+ Nie pozostawia¢ pracujacego urzadzenia bez nadzoru. Nie dopuszczaé
do urzadzenia dzieci ani os6b nieuprawnionych.

+  Nie zanurzac¢ urzadzenia w wodzie ani innych cieczach, nie my¢ w zmywarce.
«  Nie uzywac urzadzenia na metalowych stotach.

«  Czynnosci naprawcze i konserwacyjne mogag wykonywac wytgcznie wy-
kwalifikowani serwisanci, uzywajac oryginalnych czesci zamiennych i akce-
soriéw. Nie wolno prébowa¢ naprawiac urzgdzenia samodzielnie!

«  Nie podgrzewac zywnosci w zamknietych pojemnikach, np. w puszkach.

OSTRZEZENIE: W przypadku pekniecia powierzchni urzadzenia wytaczy¢ je,
aby unikna¢ porazenia pradem.

+  Materiaty opakowaniowe przechowywac z dala od dzieci.

«  Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem.

Specyfikacja:

Napiecie znamionowe: 220-240V / 50 Hz
Moc wyjsciowa: 2100 W

Zakres temperatury: 60°C-240°C

Zakres roboczy zegara: 0-180 min

Zakres mocy: 1-10

Tab. Pobér mocy w zaleznosci od wybranego poziomu:

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

300W | 600W | 1000W | 1100W | 1200W | 1300W | 1400W | 1600W | 1800W | 2100W




Instalacja urzadzenia

«  Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej i ptaskiej powierzchni.

«  Nigdy nie stawiac¢ urzadzenia na powierzchni z materiatéw tatwopalnych
(np. na obrusie, dywanie itp.).

« Nie blokowa¢ otworéw wentylacyjnych urzadzenia. Moze spowodowac
to przegrzanie urzadzenia.

+  Nie stawia¢ kuchenki indukcyjnej obok urzadzen wrazliwych na pole ma-
gnetyczne (np. odbiornikéw radiowych, telewizoréw, magnetofonoéw itp.).

+  Nie stawia¢ kuchenki indukcyjnej obok otwartego ognia, grzejnikéw ani
innych zrédet ciepfa.

«  Upewnic sig, ze kabel zasilajacy nie jest uszkodzony ani zgnieciony pod
urzadzeniem.

«  Upewnic sig, ze przewdd zasilania nie ma stycznosci z ostrymi lub gora-
cymi powierzchniami.

Rozruch urzadzenia

+  Przed podtaczeniem urzadzenia sprawdzi¢, czy wartos¢ napiecia wskazana
na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu sieci. Nieprawidtowe podia-
czenie moze powodowac powazne uszkodzenie urzadzenia i obrazenia oséb.

«  Powierzchnia ptyty wykonana jest z odpornej na wysoka temperature cera-
miki. W przypadku uszkodzenia, nawet niewielkiego pekniecia, nalezy nie-
zwiocznie odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i skontaktowac sie z serwisem.

+ Nie ktas¢ na kuchence metalowych przyboréw kuchennych, pokrywek,
nozy ani innych metalowych przedmiotéw. Przy wiaczonym urzadzeniu
moga sie nagrzewac.

«  Nie umieszcza¢ na szklanej powierzchni pracujgcego urzadzenia nama-
gnesowanych przedmiotéw, np. kart kredytowych, kaset itp.




Rozruch urzadzenia

«  Nie wktadac zadnych przedmiotéw, np. przewodéw albo narzedzi do otwo-
réw wentylacyjnych. Uwaga: moze spowodowac to porazenie pradem.

+ Nie dotykac goracej powierzchni pola ceramicznego. Uwaga: ptyta induk-
cyjna nie nagrzewa sie w trakcie gotowania, ale temperatura naczynia po-
woduje rozgrzanie powierzchni ptyty!

«  Nie podgrzewac na ptycie zywnosci w zamknietych puszkach. Podgrzana
puszka moze eksplodowac.

«  Badania naukowe wykazaty, ze ptyty indukcyjne nie stanowig ryzyka. Jed-
nak osoby z rozrusznikiem serca powinny zachowac¢ minimalny odstep
60 cm od pracujacego urzadzenia.

Obstuga urzadzenia

«  Podtaczy¢ wtyczke kabla zasilajacego do odpowiedniego gniazdka.

«  Kontrolka przetgcznika ON/STANDBY (Wt./STAN GOTOWOSCI) zapali sie,
wyswietlona zostanie temperatura powierzchni kuchenki: jesli tempera-
tura powierzchni jest nizsza niz 50°C, wyswietlacz wskaze komunikat ,-L-"
Jedli temperatura powierzchni kuchenki przekroczy 50°C, wys$wietlacz
wskaze komunikat,-H-".

+  Nas$rodku kuchenki postawi¢ odpowiednie naczynie.

+  Nacisnac raz przycisk ON/STANDBY, aby wtaczy¢ kuchenke. Wyemitowa-
ny zostanie sygnat dzwiekowy. Kontrolki funkcji ,HEAT (NAGRZEWANIE)”
i ,JEMP (TEMPERATURA)” zaczna miga¢. Mozna przystapi¢ do wybiera-
nia funkcji gotowania. (UWAGA: jesli w ciagu 30 sekund od naci$niecia
przycisku ON/STANDBY nie zostanie wykonana zadna czynnos¢, wyemi-
towany zostanie sygnat dzwiekowy i urzadzenie automatycznie prze-
taczy sie w stan gotowosci. Nacisng¢ przycisk ON/STANDBY ponownie,
aby ponownie uruchomic urzadzenie).




Obstuga urzadzenia

Nacisna¢ jeden raz przycisk funkcji HEAT (NAGRZEWANIE). Wybrana zos-
tanie wstepnie ustawiona moc,5" i urzadzenie wiaczy sie.

Za pomoca przycisku +/- mozna w dowolnym momencie zmieni¢ ustawie-
nia w zakresie od 1 do 10.

Nacisna¢ przycisk funkcji TEMP (TEMPERATURA) jeden raz, aby wybrac
temperature. Wybrana zostanie wstepnie ustawiona temperatura ,120°C”
i urzadzenie wiaczy sie.

Za pomoca przycisku +/- mozna w dowolnym momencie zmieni¢ usta-
wienie temperatury w zakresie od 60 do 240°C (poziomy temperatury:
60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 i 240°C)

Funkcja zegara. Po wybraniu trybu temperatury lub mocy nacisng¢ jeden
raz przycisk TIMER (ZEGAR). Na wyswietlaczu wskazana zostanie liczba ,0"
Za pomoca przycisku +/- mozna wybrac czas pracy w odstepach co 5 minut
(do maksymalnie 180 minut). Czas bedzie odliczany na wyswietlaczu co
1 minute. Po uplywie zadanego czasu wyemitowany zostanie sygnat
dZzwiekowy i urzadzenie automatycznie przetaczy sie do stanu gotowo-
$ci. Uwaga: w trakcie pracy zegara mozna zmieniac¢ czas pracy za po-
moca przyciskéw +/-. Dzieki funkcji pamieci urzadzenia poziom mocy
i ustawienia temperatury nie zostang zmienione.

Mozna takze zmieni¢ wybrany poziom mocy albo temperatury bez zmiany
zadanego czasu.

Uwaga: jesli czas nie zostanie ustawiony, urzadzenie wylaczy sie automatycz-
nie po 120 minutach.

Po zakornczeniu gotowania albo podgrzewania odtgczy¢ wtyczke kabla za-
silajgcego od gniazdka sieciowego!

Nie umieszcza¢ na ceramicznym polu pustych pojemnikéw.
Nie uzywac urzadzenia, jesli jest uszkodzone albo nie dziata poprawnie.

Zastosowanie akcesoridw i czesci zamiennych innych niz zalecane przez
producenta moze prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia i obrazen.




Czyszczenie i konserwacja

«  Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia odtaczy¢ wtyczke
z gniazdka sieciowego. Nie uzywa¢ zracych srodkéw czyszczacych i nie
dopuszczac do zalania urzadzenia woda.

+ Aby zapobiec porazeniu pradem nie zanurza¢ urzadzenia, kabli ani
wtyczki w wodzie ani innych cieczach.

«  Przecierac pole ceramiczne wilgotng Sciereczka.

+ Obudowe i panel sterowania przeciera¢ miekka Sciereczka lub my¢
delikatnym srodkiem.

+ Nie uzywa¢ benzyny, aby nie uszkodzi¢ elementéw plastikowych
i obudowy/panelu sterowania.

« W poblizu urzadzenia nie uzywac substancji fatwopalnych, kwasnych
ani zasadowych, poniewaz moze skréci¢ to okres eksploatacji urzadzenia
i doprowadzi¢ do deflagracji przy wiaczonym urzadzeniu.

«  Upewnic sig, ze dno naczynia nie rysuje powierzchni ceramicznego pola,
chociaz zarysowanie powierzchni nie wptywa na korzystanie z urzadzenia.

+  Przed odlozeniem do przechowywania upewnic sig, ze urzadzenie zostato
odpowiednio umyte.




Rozwigzywanie probleméw

W przypadku probleméw z urzadzeniem wyswietlacz moze wskazywac
nastepujace komunikaty:

EO1:

EO2:

EO3:

EO5:

E06:

E07:

EO08:

Kontrola elektroniczna niskiego napiecia. (<160 V)

Rozwiazanie: upewnic sig, ze urzadzenie jest podtgczone do napiecia
wskazanego na tabliczce znamionowe;j.

Kontrola elektroniczna zbyt wysokiego napiecia. (>270 V)
Rozwiazanie: upewnic sig, ze urzadzenie jest podtgczone do napiecia
wskazanego na tabliczce znamionowe;j.

Przerwanie izolacji lub zwarcie.

Rozwigzanie: Prosimy odesta¢ urzadzenie do serwisu.

Ochrona przed przegrzaniem w trybie mocy (>150°C).

Rozwiazanie: Wyeliminowaé przyczyne przegrzewania. Gdy ptyta
grzejna ostygnie, urzadzenie mozna uruchomic ponownie.

Czujnik temperatury otwarty lub zwarcie.

Rozwigzanie: Uszkodzony jest czujnik temperatury pod ceramiczng
powierzchnia ptyty grzejnej. Prosimy odesta¢ urzadzenie do serwisu.

Ochrona przed przegrzaniem w trybie temperatury (>240°C).

Rozwigzanie: Wyeliminowa¢ przyczyne przegrzewania. Gdy ptyta
grzejna ostygnie, urzagdzenie mozna ponownie uruchomic.

Awaria czujnika temperatury.

Rozwigzanie: Prosimy odesta¢ urzadzenie do serwisu.

NIE UZYWAC KUCHENKI INDUKCYJNEJ
NA METALOWYM STOLE.

Zuzyte albo uszkodzone produkty elektryczne i elektronicz-
ne nalezy utylizowac w sposéb bezpieczny dla srodowiska.

Ten symbol oznacza, ze produkt nalezy utylizowaé¢ osobno.
Nalezy skontaktowac sie z punktem utylizacji odpadéw.

Emisja hatasu

_ Emisja hatasu w miejscu pracy urzadzenia nie przekracza

70 dB(A).




NOTES:

-PL



Dziekujemy za korzystanie z naszego produktu.
Prosimy o zachowanie instrukcji obstugi na przysztos¢.

E C€ RoHS @

Znak QC na produkcie $wiadczy o przeprowadzonej kontroli jakosci.
Uwaga: Zastrzegamy prawa do wzornictwa produktu oraz jego interpretacje.
Zastrzegamy prawo do wprowadzania zmian bez uprzedniego powiadomienia.
Zdjecia produktu stuzg wylgcznie do celéw demonstracyjnych.

EKO CERTYFIKAT

Dystrybutor:
Philipiak Polska Spoka Akcyjna Sp. K., ul. Strazacka 63/65, 04-462 Warszawa, Polska



